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Sol brun calcaire profond trés caillouteux, de couleur brun rougeétre, a fraction fine trés argileuse sur
matériaux soliflués. Cailloutis de calcaires bathoniens vari€s (Premeaux, oolite blanche, Comblanchien).

LeVin

La robe soutenue annonce la complexité aromatique dominée par la pureté du fruité qui évolue vers
des notes de torréfaction, d’épices, mélées a des nuances animales fines ; musc, fourrure. La structure
riche et complexe concilie puissance et €légance. Une trés bonne aptitude au vieillissement 8 / 15 ans.
Ce cru peut séduire deés sa jeunesse par son harmonie.

Acconpeyrencets &

Agneau r6ti, cote de beeuf, magret de canard, gibier a poils,
fromages a pate molle et a croiite lavée de type époisses, u
langres ou Soumaintrain.
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