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Les Saint-Georges 
APPELLATION NUITS-SAINT-GEORGES J E• CRU CONTR0LEE 
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(Considere comme l'un des plus ancien climat, ce lieu-dit 
etait deja plante en l'an 1000. Donne en 1023 par Humbert, 
archidiacre d' Autun au chapitre de Saint Denis a Vergy ; 
baronnie dont dependait Nuits. Aurait appartenu a une 
confrerie de Saint-Georges fondee par la famille Barbier 
de Reulle en 14 70. A la fin du siede dernier, Nuits fut 
autorisee a joindre a son nom celui du cru celebre de 
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DOMAINE CHEVILLON-CHEZEAUX 

PROPRIETAIRE A NUITS-SAINT-GEORGES (C6TE D'OR) FRANCE 

PR.ODUIT DE IRANC.E 

Partie sud du vignoble, 
territoire de Nuits-Saint-Georges. 
Exposition : Est. 
Pente : 7 a 8 %. 
Altitude : 245/260 m. 
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Sol brun calcaire profond tres caillouteux, de couleur brun rougeatre, a fraction fine tres argileuse sur 
materiaux soliflues. Cailloutis de calcaires bathoniens varies (Premeaux, oolite blanche, Comblanchien). 

La robe soutenue annonce la complexite aromatique dominee par la purete du fruite qui evolue vers 
des notes de torrefaction, d'epices, melees a des nuances animales fines ; muse, fourrure. La structure 
riche et complexe concilie puissance et elegance. Une tres bonne aptitude au vieillissement 8 / 15 ans. 
Ce cru peut seduire des sa jeunesse par son harmonie. 

Agn eau roti, cote de bæuf, magret de canard, gi bier a poils, 
fromages a pate molle et a crofite lavee de type epoisses, 
!angres ou Soumaintrain.
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15 a 16 °c


