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Bourgogne
APPELLATION BOURGOGNE. CONTJ\.()Lt.f. 

Pinot N oir 

MTS E. BOUTEILLE PAR 

DO.MAINE CHEVILLON-CHEZEAUX 
PROPIUETAIR.F. A 11:JITS�S,\J 1'-CEORGES (COTF. D'OR) fRANCE 

PRODUIT Df. FJ\.A CE 

Partie Sud du vignoble, 
territoire de Nuits-Saint-Georges 
Altitude : 220/230 m 
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Premiers crus 

c:J AO.C. communa/es 

D AO.C. reglon8/e3 

Ses terroirs sont souvent tres proches des crus Jes plus reputes (a quelques dizaines ou centaines 
de metres parfois). lis e situent sur le piemont de cotes, en milieu calcaire, nuance d'argile et 
de marne, pierreux sinon rocheux, bien draine et Oll l'eau stagne peu. 

A l'æil, une robe 1iche en couleur, pourpre puis prenant avec l'åge un rubi plus profond, jusqu'a 
la violine. Au nez, le bouquet 'ouvre sur une corbeille de petits fruits rouges et noirs (fraise, cerise, 
cassis, myrtille), evoluant sur le pruneau cuit, sur des nuances poivrees, animales et de sous-bois, 
sur la mousse et sur le champignon. Le Bourgogne rouge est tres vivant en bouche, structure, le dos 
souple et rond. Ses tanins et le fruit tiennent un tete-a-tete Oll la måche equilibre l'impulsion des 
aromes secondaires. Du volume, de la chair, il e t en un mot : vineux. Il a une per onnalite elegante, 
fine et une structure fluide et legere en bouche. 
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Legumes en salade, tourtes a la viande, volaille, pot-au-feu, 
veau roti, fromage a pate cuite type gouda. 
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12 a 16 °c




