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Les Poréts

(Est-elle une forme ancienne de poirier, terrain autrefois
occupé par des poiriers ou est-elle dialectale ?

De 1660 a 1789, dans certains documents aux archives,
nous lisons successivement Poirets,

Porets ou encore Porrets.)
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Sols bruns calcaires trés graveleux, profonds, fraction fine limono-argileuse calcaire brun jaunatre
sur matériaux soliflués avec cailloutis d’oolite blanche et de calcaire de Premeaux.

LeVin

La robe des Poréts semble s’affirmer au vieillissement. Jeune, il déploie une gamme aromatique
sévere ; écorce de chéne, prunelle, réglisse « dure ». Apres quelques années de bouteille il nous
dévoile sa finesse et sa race. Les nuances caramel-réglissées, café torréfi€ adoucissent son caractere,
caracteére souligné par des notes cuir frais, musc, fourrure et viande fumée. Chamu avec vivacité, il

doit maitriser la fougue de sa jeunesse afin d’assagir ses tanins. L, il séduit par la finesse de sa
structure associée a la qualité du bouquet.
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Agneau r6ti, cote de beeuf, magret de canard, gibier a poils,
fromages a pate molle et a crofite lavée de type époisses,
langres ou Soumaintrain.
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