MORGEOT VIGNE BLANCHE GREENWOOD

FINE WINE
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Argilo-calcaire.

SUPERFICIE - AGE
1,06 Ha - 66 ans (en 2020).
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CLASSIFICATION
AOC Chassagne-Montrachet ler Cru Blanc.
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Dessus Dessous

SPECIFICITE

La partie de I'appellation Morgeot la plus
propice au cépage Chardonnay. Terre trés
profonde, riche et argileuse.

Le Concis
du Champs

ELEVAGE
30 % fat neuf pendant 12 mois.

DEGUSTATION

Vin riche, gras, puissant, mais tout en
élégance et en fraicheur. Ardomes complexes
de fleurs blanches et de fruits mars mélés.
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ACCORD GASTRONOMIQUE
Charcuterie fine, entrées poissons, coquilles
Saint-Jacques, poissons grillés ou en sauce,
Chassagne viandes blanches, volailles en sauce,
Plante du Gaie fromages.

| grancf Cru Chassagne du Clos St-Jean
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La Roquemaure

U Vignoble de Cappellation communale



