LA BOUDRIOTTE GREENWOOD
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100 % Pinot noir.
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Argilo-calcaire.

SUPERFICIE - AGE
51,25 ares - 50 ans (en 2020).

Les .
Voillenots | Veillenots
Dessus Dessous

CLASSIFICATION
AOC Chassagne-Montrachet ler Cru Rouge.

Le Concis
du Champs

SPECIFICITE

La partie du Chassagne-Montrachet ler cru
Morgeot la plus propice au Pinot Noir.

Terre argileuse, profonde et riche.

ELEVAGE
30 % Fat neuf pendant 14 a 18 mois.
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DEGUSTATION
Arémes de fruits rouges et noirs aux tanins

Chassagne souples mais présents.
Plante du Gaie

D grancf Cru Chassagne du Clos St-Jean
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U Vignoble de Cappellation communale La Roquemaure Viandes rouges, volailles, gibiers, fromages.



